
ViBru Syrah

Melós i armònic

	 Syrah

NOTA DE TAST

Color vermell cirera amb reflexos violacis. Al nas destaquen 
aromes a fruits del bosc i fruita negra combinats amb els tocs 
especiats característics de la varietat. A la boca és ampli, 
llaminer i presenta uns tanins suaus. Final persistent i agradable.

ELABORACIÓ

Realitzem la verema de nit i amb màquina pròpia per conservar 
totes les qualitats del raïm. Al celler, el raïm s'introdueix en 
dipòsits d'acer on es realitzarà la maceració-fermentació a una 
temperatura controlada de 24-26oC. Finalment es premsarà.

ALCOHOL  12,5%    ACIDESA TOTAL  5,7g/l    PH   3,99   ACIDESA VOLÁTIL 0,50 g/l    SUCRE  RESIDUAL <0,5 g/l    SULFURÓS  60mg/l
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