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Fresc i afruitat

VARIETATS     Macabeu, Garnatxa Blanca,  Chardonnay, Muscat

NOTA DE TAST

Color groc transparent amb reflexes verdosos. Destaquen les 
aromes de fruita blanca fresca, flors i cítrics. L´entrada és 
fresca i agradable, amb predomini de fruita fresca i aromes 
cítriques amb un final persistent.

ELABORACIÓ

La verema es fa de nit amb maquinària pròpia per preservar 
totes les qualitats del raïm. El raïm fermenta per separat a 
temperatura controlada de 16ºC amb llevats seleccionats. 
Treballs setmanals amb les lies per donar volum i suavitat al vi. 
Clarificació i filtració curosa per preservar el caràcter del vi.

ALCOHOL  11,5%   ACIDESA TOTAL 7,0 g/l   PH 3,0  ACIDESA VOLÀTIL 0,37 g/l   ASUCRES  RESIDUALS <0,12 g/l    SULFURÓS   100 mg/l




