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Caracter somiador,
il-lusionant i creatiu.
De creixement constant.

NOTA DE TAST

Colorgroc transparent amb reflexes verdosos. En nas destaquen
la fruita tropical i la fruita en almivar. Lentrada és fresca i
agradable, predominen aromes a fruita fresca i citrics. Pas en
boca llarg i untuds gracies al treball de lies. Una bona acidesa
equilibra el conjunt.

VEREMA 2024

El 2024, les condicions climatiques al Penedés han estat
marcades per una millora parcial durant la primavera, amb
unes dades de pluviometria propies d'un any normal. Tot i
aixo, la intensa sequera acumulada en els ultims tres anys i
una plaga de mosquit verd han tingut un impacte important,
provocant una reduccié generalitzada de la produccio. El
raim és sa i de gran qualitat.
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I’agricultura ecologica.

TIPUS Finca ubicada sobre sols calcaris amb Finca ubicada
DE S()L textura franca-arenosa amb Baixa sobre sols
proporcié de llims i argila. Presencia de calcaris amb
codols en superficie i Baix contingut en textura franco-
matéria organica. argil-lollimosa.
Sols amb
una fondaria
arrelable
profunda.
ELABORACIO

Realitzem la verema de nit i amb maquina propia per tal de
conservar totes les qualitats del raim. Elaboraci¢ i fermentacié de
les varietats per separat a una temperatura controlada de 16°C
amb llevat comercial. Treball setmanal de lies per donar volum i
untuositat al conjunt. Clarificaciéifiltracions acurades per tal de
preservar el caracter del vi.
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GRAU ALCOHOLIC 12,30% ACIDESATOTAL 70g/l PH3,05 ACIDESAVOLATIL 0,37g/l SUCRESRESIDUALS <0,12g/l SULFUROSTOTAL 100 mg/! FERRE i CATASUS






