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GRAU ALCOHÒLIC  12,00%      ACIDESA TOTAL  3,75 g/l      PH   3,15     ACIDESA VOLÀTIL  0,28 g/l     SUCRES RESIDUALS   <0,06 g/l      SULFURÓS TOTAL   89 mg/l

La bellesa senzilla. 
Autòcton, de la terra,  
de l’entorn de la vida.

VARIETAT/S	 Merlot i Syrah

NOTA DE TAST

Color rubí d’intensitat mitja. En nas destaca la fruita tropical 
amb un fons cítric. Un cop a la boca presenta una entrada 
suau i un pas en boca fresc i llaminer, amb abundants notes 
a fruita fresca. Persistència mitja i refrescant. Post gust amb 
records a fruita tropical de nou.

VEREMA 2021

La campanya del 2021 al Penedès es va caracteritzar per la 
sequera, només 320 mm de pluja. Un hivern i primavera secs i 
un estiu amb cops de calor i amb poc salt tèrmic entre dia i nit, 
han estressat els ceps que han produït menys del que apuntava 
a la primavera. La qualitat ha estat excel·lent, molt equilibrada i 
sense problemes sanitaris.

UBICACIÓ

EDAT VINYA

TRACTAMENTS	 Control de la vinya sota els paràmetres 
	 de l’agricultura ecològica.

TIPUS DE SÒL

	

ELABORACIÓ

Realitzem la verema de nit i amb màquina pròpia per tal de 
conservar totes les seves qualitats. Un cop el raïm està degranat 
es macera unes hores (6-8) per tal d’aconseguir un bon color 
abans de la seva fermentació varietat per varietat. Un cop 
acabada la fermentació (10-15 dies ) a baixa temperatura, 
es trasbalsat i fem un petit treball de lies per acinseguir més 
untuositat en boca. Clarificació i filtracions acurades per tal de 
preservar el caràcter del vi.

MERLOT SYRAH

Font Rubí (319m)

25 anys

Castellet i la Gornal

20 anys

Finca ubicada sobre 
sòls calcaris amb textura 

franco-argil·lollimosa. 
Sòls ambuna fondària 

arrelable profunda.

Finca ubicada sobre 
sòls calcaris amb textura 

franca-arenosa amb baixa 
proporció de llims i argila. 

Presència de còdols en 
superfície i baix contingut 

en matèria orgànica.

MASUAU  
Rosat




