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LOVE IS XAREL·LO

La noia de la casa,  
paisatge, territori i manera 
de fer Penedesenca.

VARIETAT/S	 Xarel·lo

NOTA DE TAST

Groc amb reflexes color ambre. En nas predominen la fruita 
blanca madura i les herbes mediterrànies com el fonoll o el llorer. 
També hi trobem notes lleugerament torrefactes del llevat. En 
boca es presenta agradable amb records a pera. El pas en boca 
és lleuger i refrescant gràcies a una bona acidesa. Post gust molt 
agradable a fruita blanca. 

VEREMA 2024

El 2024, les condicions climàtiques al Penedès han estat
marcades per una millora parcial durant la primavera, amb
unes dades de pluviometria pròpies d'un any normal. Tot i
això, la intensa sequera acumulada en els últims tres anys i
una plaga de mosquit verd han tingut un impacte important,
provocant una reducció generalitzada de la producció. El
raïm és sa i de gran qualitat.

UBICACIÓ 	  Castellet i la Gornal (137 m)

EDAT VINYA	 35 anys

TRACTAMENTS	 Control de la vinya sota els paràmetres 
de l’agricultura ecològica.

TIPUS DE SÒL	 Finca ubicada sobre sòls calcaris amb 
textura franca-arenosa amb baixa 
proporció de llims i argila. Presència de 
còdols en superfície i baix contingut en 
matèria orgànica. 

ELABORACIÓ

Realitzem la verema manualment en caixes de 20Kg, de  
matinada quan comença la claror i fins a les 12 de migdia. 
Quan aquestes arriben al celler es posen en una nevera de 
fred a temperatura d’entre 2 i 5 graus. Una part es fermenta  
de manera tradicional en acer inoxidable a temperatura 
controlada a 16ºC i s’efectua un treball manual amb lies. Del 
20% restant, se’n fa una maceració carbònica amb raïm sencer 
per extreure’n la màxima fruita possible.

GRAU ALCOHÒLIC  11,42%       ACIDESA TOTAL  6,8 g/l       PH   2,95        ACIDESA VOLÀTIL  0,26 g/l       SUCRES RESIDUALS   <0,5 g/l      SULFURÓS TOTAL   75 mg/l




