Flores con personalidad,
autoctonoyde
caracter atemporal.

NOTA DE CATA

De color amarillento con reflejos verdosos. En nariz
encontramos una buena concentracion de fruta blanca fresca
y aromas florales. También encontramos ciertos aromas citricos
tipicos de la Garnacha Blanca. La entrada en boca es agradable,
recuerdos a fruta blanca y florales. Vino muy fresco en boca
gracias a una buena acidez. El trabajo con las lias nos permite
dar textura y volumen en boca.
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VENDIMIA 2024

En 2024, las condiciones climaticas en el Penedés han
estado marcadas por una mejora parcial durante la
primavera, con datos de pluviometria propios de un afo
normal. Sin embargo, la intensa sequia acumulada de los
ultimos tres anos y una plaga
de mosquito verde han tenido un impacto significativo,

LOVE IS GARNATXA causando la reduccion general de las producciones. La uva

cosechada es sanay de gran calidad.

TRATAMIENTOS Control de la vifia bajo los pardmetros de
la agricultura ecoldgica.

TIPO DE SUELO Finca ubicada sobre suelos calcareos con
textura franco-arenosa con baja
proporcion de limos y arcilla. Presencia
de cantos rodados en superficie y bajo
contenido en materia organica.

ELABORACION

Realizamos la vendimia de noche y con maquina propia para
conservar todas las cualidades de la uva. Prensada larga y con
poca presion para conservar aromas primarios. Fermentacion
en acero inoxidable a temperatura controlada de 16°C
con levadura comercial. Trabajo de lias para dar cuerpo y
untuosidad al conjunto. Clarificacion y filtraciones cuidadosas
para preservar el caracter del vino.

-
GRADO ALCOHOLICO 13,00% ACIDEZTOTAL 71g/l PH 3,08 ACIDEZVOLATIL 0,31g/l AZUCARRESIDUAL <0,5g/I SULFUROSO TOTAL 80 mg/! FERRE i CATASUS






