Amor, vermell, complexe
pero tendre.
Diferent, salvatge, auténtic.

VARIETAT/S 100% Xarel-lo Vermell
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NOTA DE TAST

Color groc transparent amb reflexes vermellosos. En nas,
presenta una bona intensitat aromatica a fruita blanca fresca
i notables notes vegetals tant caracteristiques de la Xarello
Vermell (fonoll i altres herbes mediterranies). En boca hi trobem
molta frescor donada per una bona acidesa, que el fa un vi molt
apte per a tot tipus de peixos, marisc, formatges i llegums.

VEREMA 2021

La campanya del 2021 al Penedés es va caracteritzar per la
sequera, només 320 mm de pluja. Un hivern i primavera secs i un
estiu amb cops de calor i amb poc salt termic entre dia i nit, han
LOVE |S VER M ELL estressat els ceps que han produit menys del que apuntava a la
primavera. La qualitat ha estat excel-lent, molt equilibrada i sense
problemes sanitaris. Data de collita: 23 de setembre de 2021.

TRACTAMENTS Control de la vinya sota els parametres
de I'agricultura ecologica.

TIPUS DE SOL Finca ubicada sobre sols calcaris amb
textura franco-arenosa, lleugerament
pedregosa en superficie.

ELABORACIO

Realitzem la verema de nit i amb maquina propia per la nit per  FERREICATASDS
tal de conservar totes les seves qualitats. Maceracio pel.licular
durant8horesenpremsa.Elaboracidifermentacido atemperatura
controlada de 16°C amb llevat comercial. Clarificacié i filtracions
acurades per tal de preservar el caracter del vi.
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GRAU ALCOHOLIC 1220% ACIDESATOTAL 71g/l PH 3,04 ACIDESAVOLATIL 0,31g/l SUCRESRESIDUALS <0,5g/I SULFUROSTOTAL 90 mg/I FERRE i CATASUS






