
EL CAP DE TRONS

GRAU ALCOHÒLIC  14,5%       ACIDESA TOTAL  5,7g/l       PH   3,99       ACIDESA VOLÀTIL  0,50 g/l       SUCRES RESIDUALS   <0,5 g/l       SULFURÓS TOTAL   60mg/l

Caràcter jove,  
esbojarrat, disparatat 
i impetuós.

VARIETAT/S	 Merlot, Syrah i Garnatxa negra

NOTA DE TAST

Color de cirera picota i reflexos violàcis. En nas, destaquen les 
fruites madures de la varietat Merlot i, les mores i les prunes 
procedents de la varietat Syrah. En boca presenta una entrada 
àmplia, golosa i amb uns tanins potens però integrats fuit del 
treball de maceració de les varietats. El post-gust és llarg i 
balsàmic amb un final persistent fruit de la seva acidesa.

VEREMA 2024

El 2024, les condicions climàtiques al Penedès han estat
marcades per una millora parcial durant la primavera, amb
unes dades de pluviometria pròpies d'un any normal. Tot i
això, la intensa sequera acumulada en els últims tres anys i
una plaga de mosquit verd han tingut un impacte important,
provocant una reducció generalitzada de la producció. El
raïm és sa i de gran qualitat.

UBICACIÓ 	

EDAT VINYA	

TRACTAMENTS	 Control de la vinya sota els paràmetres 
de l’agricultura ecològica.

TIPUS DE SÒL

ELABORACIÓ

Realitzem la verema de nit i amb màquina pròpia per tal de 
conservar totes les qualitats del raïm. Dins del celler, és introduït 
en dipòsits d’acer inoxidable on es realitzarà la maceració-
fermentació a una temperatura controlada de 24-26ºC que 
durarà uns dies i, seguidament es premsarà.

MERLOT SYRAH GARNATXA NG.
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(319 m)

20 anys 19 anys20 anys

La Granada 
(270 m)

Finca ubicada 
sobre sòls 

calcaris amb 
textura franco-
argil·lollimosa. 
Sòls amb una 

fondària arrelable 
profunda.

Font Rubí 
(319 m)

Finca ubicada 
sobre sòls calcaris 

amb textura 
franca-arenosa. 

Presència 
de còdols en 

superfície i baix 
contingut en 

matèria orgànica.

Finques 
ubicades sobre 

sòls calcaris amb 
textura franca.
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