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La belleza sencilla.
Autoctono, de la tierra,
del entorno de la vida.

NOTA DE CATA

Capa media alta, de color cereza picota y ribete violaceo.
En nariz, resaltan las frutas del bosque con un fondo lactico
y toques especiados. En boca, presenta una entrada fresca
combinando frutas y balsamicos.

VENDIMIA 2021

La campafia del 21 en el Penedeés se caracterizé por la sequia,
solo 320 mm de lluvia. Un invierno y primavera secos y un
verano con golpes de calory con poco salto térmico entre diay
MAS UAU noche, han estresado las cepas que han producido menos del
T- que apuntaba a la primavera. La calidad ha sido excelente, muy
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equilibrada y sin problemas sanitarios.

TRATAMIENTOS Control de la vifia bajo los pardmetros de
la agricultura integrada.

TIPO DE SUELO Fincas ubicadas sobre suelos calcareos de
textura franca.

ELABORACION

Cosecha mecanizada y de noche para conservar todas las
cualidades organolépticas de la uva. Dentro de la bodega, es
introducido en depdsitos de acero inoxidable donde se realizara
la maceracion-fermentacion a una temperatura controlada de
24-26°C que durard unos dias y, seguidamente se prensara.

-
GRADO ALCOHOLICO 13,00% ACIDEZTOTAL 4,2g/l PH 345 ACIDEZVOLATIL 0,55g/I AZUCARRESIDUAL <0,5g/I SULFUROSO TOTAL 110 mg/! FERRE i CATASUS






