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MARIA CATASÚS

GRADO ALCOHÓLICO  11,50%       ACIDEZ TOTAL  4,0 g/l       PH  3,1       ACIDEZ VOLÁTIL  0,29 g/l      AZÚCAR RESIDUAL  <1,6 g/l       SULFUROSO TOTAL  70 mg/l
PRESIÓN C02   5,8 bars

La abuela eterna 
firme y tierno. 
Abrazos con olor a pan.

VARIEDADES Macabeu, Xarel·lo

NOTA DE CATA

Color pajizo con reflejos verdosos. Desprendimiento de burbujas 
de tamaño mediano y pequeño. Espuma persistente en la copa 
durante mucho tiempo. En nariz predominan las notas de fruta 
blanca con finos matices de crianza. En boca es fresco, amplio y 
de paladar fino.

VENDIMIA 2019

La vendimia de 2019 ha sido una buena campaña ya que el 
equilibrio entre las temperaturas y la pluviometría ha sido 
muy adecuado para una buena maduración de las uvas. 
Hemos tenido una pluviometría de alrededor de 500 ml y 
unas temperaturas que sólo han subido más que otros años 
durante los meses de junio y julio, debido a dos oleadas de calor 
importantes.

UBICACIÓN  

EDAD VIÑA 

TRATAMIENTOS 

TIPO DE SUELO Finca ubicada sobre suelos calcáreos con 
 textura franca.

ELABORACIÓN

Realizamos la vendimia por la noche y con máquina propia 
para conservar todas sus cualidades. Tras la vinifcación de 
las variedades por separado, se realiza el coupage y tiraje. La 
posterior crianza en botella es de 18 meses.

MACABEU XAREL·LO

La Granada

40-45 años

Agricultura ecológica Agricultura integrada

Penedès Central

15-30 años




