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LOVE IS XAREL·LO

La chica de la casa, 
paisaje, territorio y modo 
de hacer Penedès.

VARIEDADES Xarel·lo

NOTA DE CATA

Amarillo con reflejos color ámbar. En nariz predominan la fruta 
blanca madura y las hierbas mediterráneas como el hinojo o el 
laurel. También encontramos notas ligeramente torrefactas de 
la levadura. En boca se presenta agradable con recuerdos a 
pera. El paso en boca es ligero y refrescante gracias a una buena 
acidez. Post sabor muy agradable a fruta blanca.

VENDIMIA 2022

La campaña del 22 en el Penedès ha seguido la línea de 2021, 
caracterizada por la sequía. Por esta razón y las pocas variaciones 
térmicas día-noche que han hecho estresar las cepas, la 
producción ha disminuido, sin embargo la uva obtenida es sana 
y de gran calidad.

UBICACIÓN   Castellet i la Gornal (137 m)

EDAD VIÑA 35 años

TRATAMIENTOS Control de la viña bajo los parámetros de 
 la agricultura ecológica.

TIPO DE SUELO Finca ubicada sobre suelos calcáreos con 
 textura franco-arenosa con baja 
 proporción de limos y arcilla. Presencia 
 de cantos rodados en superficie y Bajo 
 contenido en materia orgánica.

ELABORACIÓN

Realizamos la vendimia manualmente en cajas de 20Kg, de 
madrugada cuando comienza la claridad y hasta las 12 de mediodía. 
Cuando éstas llegan a la bodega se ponen en una nevera de 
frío a temperatura de entre 2 y 5 grados. Una parte se fermenta 
de forma tradicional en acero inoxidable a temperatura 
controlada a 16ºC y se efectúa un trabajo manual con lías. Del 
20% restante, se realiza una maceración carbónica con uva 
entera para extraer la máxima fruta posible.

GRADO ALCOHÓLICO  11,42%      ACIDEZ TOTAL  6,8 g/l       PH  2,95        ACIDEZ VOLÁTIL  0,26 g/l      AZÚCAR RESIDUAL  <0,5 g/l      SULFUROSO TOTAL  75 mg/l




