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Amor, rojo, complejo
pero tierno.
Diferente, salvaje, auténtico.

VARIEDADES 100% Xarel-lo Vermell

NOTA DE CATA

Coloramarillotransparente conreflejosrojizos. En nariz, presenta
una buena intensidad aromatica a fruta blanca fresca y notables
notas vegetales tanto caracteristicas de la Xarel-lo Rojo (hinojo
y otras hierbas mediterrdneas). En boca encontramos mucha
frescura dada por una buena acidez, que lo hace un vino muy
apto para todo tipo de pescados, marisco, quesos y legumbres.

VENDIMIA 2021

La campafa del 21 en el Penedeés se caracterizé por la sequia,
s6lo 320 mm de lluvia. Un invierno y primavera secosy un verano
con golpes de calor y con poco salto térmico entre dia y noche,
han estresado las cepas que han producido menos de lo que
I—OV E |S VE R M E I—I— apuntaba en primavera. La calidad ha sido excelente, equilibrada

y sin problemas sanitarios.

TRATAMIENTOS Control de la vifia bajo los pardmetros de
la agricultura ecoldgica.

TIPO DE SUELO Finca ubicada sobre suelos calcareos con
textura franco-arenosa, ligeramente
pedregosa en superficie.

ELABORACION

Realizamos la vendimia de noche y con maquina propia por
la noche para conservar todas sus cualidades. Maceracion
peliculardurante 8 horasen prensa. Elaboraciény fermentacion
a temperatura controlada de 16°C con levadura comercial.
Clarificacién y filtraciones cuidadosas para preservar el
caracter del vino.

FERRE i CATASUS

-
GRADO ALCOHOLICO 12,20% ACIDEZTOTAL 71g/l PH 3,04 ACIDEZ VOLATIL 0,31g/l AZUCARRESIDUAL <0,5g/I SULFUROSO TOTAL 90 mg/I FERRE i CATASUS






