COMPTA OVELLES

GRADO ALCOHOLICO 13,30%

Tinto

Irrepetible, distinto y atrevido.
Con fuerza, profundo
y mucha personalidad.

NOTA DE CATA

Color de cereza picota y reflejos violdceos. En nariz destacamos
las frutas rojas como la frambuesa, fresa y cereza. En boca,
presenta una entrada fresca y amable, con un final balsémico y
persistente debido a su buena acidez.

VENDIMIA 2021

La campanfa del 21 en el Penedes se caracterizé por la sequia,
s6lo 320 mm de lluvia. Un invierno y primavera secos y un
verano con golpes de calory con poco salto térmico entre diay
noche, han estresado las cepas que han producido menos del
que apuntaba a la primavera. La calidad ha sido excelente, muy
equilibraday sin problemas sanitarios.

SYRAH CABERNET SAUV. MERLOT

a Castellet la Castellet la Penedés
UBICACION Gornal (137 m) Gornal (137 m) Central
EDAD VINA 15-20 afios 20-35 afios 20 afios

TRATAMIENTOS Control de la vifia bajo los pardmetros de
la agricultura ecoldgica.

TIPO DE SUELO Finca ubicada sobre suelos calcareos  Fincas ubicadas

con textura franco-arenosa con baja sobre suelos
proporcién de argila. Bajo contenido calcareos con
en materia organica. textura franca.

ELABORACION

Realizamos la vendimia de noche y con maquina propia para
conservar todas las cualidades de la uva. En la bodega, la
uva se introduce en depdsitos de acero donde se realizara la
maceracién-fermentacion a una temperatura controlada de 24-
26°C. Finalmente se prensara.

ACIDEZTOTAL 549/l PH 355 ACIDEZVOLATIL 0,549/l AZUCARRESIDUAL <0,5g/I SULFUROSO TOTAL 65 mg/!
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